


Yerba Buena Restaurante es el retrato íntimo 
de un equipo de personas apasionadas, 

que busca sorprender con sabores y sensaciones 
a partir de ingredientes de primera calidad.

Para nosotros resulta insustituible la magia de comer 
en un restaurante, es así que, desde la acogida 

a nuestros comensales, hasta la organización de la cocina
 y la sala, ponemos nuestro mejor esfuerzo 

en crear una experiencia memorable.

Gracias por elegirnos para compartir
 esta experiencia con nosotros. 

¡buen apetito!



ENTRANTES

C O C K T A I L  D E  L A N G O S T I N O S  
Con palta en gajos y salsa Golf de la casa. 
Bs. 88

P U L P O  A  L A  B R A S A  
Chutney de mango, papitas nativas y mojo de huacataya.
Bs. 86

O S T I O N E S  G R A T I N A D O S  
Con crema de espinaca, leve chimichurri y parmesano.
Bs. 88

C E V I C H E  

De Surubí marinado al momento, leche de tigre,
ají mirasol, choclo y camote. 
Bs. 78

CREMAS

C R E M A  D E  L E N T E J A S

Tocino crujiente. 
Bs. 48

C R E M A  D E  C A L A B A Z A

Curry y leche de coco. 
Bs. 48

C R E M A  D E  V E R D U R A S

Puerro, zucchini, zanahoria y papa.
Bs. 48

D I E T A  D E  P O L L O  

Con verduras, arroz y papa.
Bs. 58

V E R D U R A S  G R I L L A D A S  

Cogollo de lechuga escarola, alcachofas, calabacines,
berenjenas y tomates grillados.
Queso azul y nueces con aderezo Balsámico.
Bs. 62

C A R P A C C I O  D E  R E S  

Limoneta, champiñones, queso parmesano, alcaparras y rúcula.
 Bs. 66

L A N G O S T I N O S  A L  A J I L L O  
Salteados en mantequilla con ajo, páprika y perejil. 
Bs. 88

P U L P O  A  L A  G A L L E G A  
Con aceite de oliva, pimentón dulce y papa confitada.
Bs. 86

(Para compartir)

E M P A N A D A S  
De res, al horno. 
Bs. 48

(Para compartir / 3 unid.)



S P A G H E T T I  C O N  M A R I S C O S    

Langostinos, pulpo y calamar con salsa rosa de tomate
y crema de leche. 
Bs. 152

R I G A T O N I  A L  P E S T O
Albahaca, aceite de oliva, ajo, nueces y queso parmesano.
Bs. 88

R I S O T T O  D E  H O N G O S
Portobellos, champiñones, hongos silvestres,
mantequilla y queso parmesano. 
Bs. 88

L A S A Ñ A  B O L O G N E S A  

Ragú de carne, bechamel y parmesano.
Bs. 92

T R U C H A  C O N F I T A D A  

A la mantequilla con alcaparras y verduras grilladas.
Bs. 138

S A L M Ó N  G R I L L E
Con Ratatouille y germinados. 
Bs. 152

C U R R Y  D E  S U R U B Í  

Leche de coco, mango y albahaca. Levemente picante.
Arroz con sésamo negro. 
Bs. 116

L A N G O S T I N O S  A L  C O G N A C  

En salsa de Cognac, habitas tiernas con vinagreta de
hinojo y arroz. 
Bs. 154

L A N G O S T I N O S  T H A I  

Glaseados en Sriracha, soya, ajo y jengibre. 
Ensalada fresca y bastones de camote. 
Bs. 154

PASTAS Y ARROCES

PESCADOS Y MARISCOS



B I F E  A N G O S T O  M O N T A D O  
Argentino, montado con huevo frito, chorrellana criolla
y papas fritas.
Bs. 144

B I F E  A N G O S T O  
Argentino, con mantequilla de especies, gajos de papa
y ensalada mixta.
Bs. 144

M U S L O S  D E  P O L L O  A  L A  P A R M E S A N A  
Muslos a la plancha con salsa cremosa de parmesano,
papas en costra y verduras verdes.
Bs. 108

P E C H U G A  D E  P O L L O  C O N  S A B O R E S  D E  C A S A  
Zanahorias, cebolla caramelizada y pure de papas.
Bs. 108

M E D A L L O N E S  T R E S  P I M I E N T A S  
Filete de lomo en salsa de tres pimientas con 
verduras salteadas y papas fritas.
Bs. 124

CARNES

P I C A N H A  
Punta de “S” jugosa. Con yuca o papa frita.
Salsa criolla, llajua, mayonesa de huacataya.
Bs. 92

C O C H I N I L L O  C R U J I E N T E
Asado a baja temperatura, camotes braseados,
ensalada verde y pure de manzanas al cardamomo.
Bs. 124

30.03.26



F I L E T E  D E  R E S  

A la plancha con salsa de carne y papas fritas.
Bs. 72

M U S L O S  D E  P O L L O    

A la mantequilla de limón con papas fritas.
Bs. 72

S P A G H E T T I  O  P E N N E  

M I L A N E S A  D E  R E S  O  P O L L O   

Con papas fritas, arroz o verduras.
Bs. 72

S P A G H E T T I  A  L A  B O L O G N E S A  

MENÚ INFANTIL

En salsa blanca con jamón y champiñones. 
En salsa de tomate con tocino.
Bs. 68

Bs. 72



H E L A D O S  A R T E S A N A L E S  

Tres sabores.
Bs. 36

A F O G A T T O   

Helado de Vainilla, café expreso, almendra tostada
 y shot de Frangelico.
Bs. 38

C R E M E  B R U L É E  

Natilla caramelizada y helado de frutilla.
Bs. 38

C H E E S E C A K E   

Al horno con frutos rojos y helado de yogurt.
Bs. 38

T R I O  S O R B E T E S  

Manzana con Espumante, maracuyá con Vodka
y limón con Singani.
Bs. 38

POSTRES

C O U L A N T  D E  C H O C O L A T E  

Bizcocho con corazón liquido de chocolate amazónico
al 70%, cardamomo y crema de Amaretto.
Bs. 45

E X P L O S I Ó N  D E  C H O C O L A T E  

Bizcocho húmedo de chocolate, praliné de pistacho
y almendras, mousse de moka y sopa de damasco.
Bs. 38

B U Ñ U E L O S  D E  C H O C O L A T E  

Con helado de coco y frutillas laminadas. 
Bs. 38

30.03.26



G R A C I A S  P O R  C O M P A R T I R  T U  E X P E R I E N C I A  C O N  N O S O T R O S

Y E R B A B U E N A . C G

https://www.instagram.com/compartetuexperiencia_/

	Yerba Buena Restaurante es el retrato íntimo  de un equipo de personas apasionadas,  que busca sorprender con sabores y sensaciones  a partir de ingredientes de primera calidad.
	Para nosotros resulta insustituible la magia de comer  en un restaurante, es así que, desde la acogida  a nuestros comensales, hasta la organización de la cocina  y la sala, ponemos nuestro mejor esfuerzo  en crear una experiencia memorable.
	Gracias por elegirnos para compartir  esta experiencia con nosotros.  ¡buen apetito!
	ENTRANTES
	VERDURAS GRILLADAS
	CARPACCIO DE RES
	COCKTAIL DE LANGOSTINOS
	LANGOSTINOS AL AJILLO
	PULPO A LA BRASA
	OSTIONES GRATINADOS
	CEVICHE
	PULPO A LA GALLEGA
	EMPANADAS

	CREMAS
	CREMA DE LENTEJAS
	CREMA DE CALABAZA
	CREMA DE VERDURAS
	DIETA DE POLLO

	PASTAS Y ARROCES
	SPAGHETTI CON MARISCOS
	RIGATONI AL PESTO
	RISOTTO DE HONGOS
	LASAÑA BOLOGNESA

	PESCADOS Y MARISCOS
	TRUCHA CONFITADA
	LANGOSTINOS AL COGNAC
	SALMÓN GRILLE
	CURRY DE SURUBÍ
	LANGOSTINOS THAI

	CARNES
	COCHINILLO CRUJIENTE
	Asado a baja temperatura, camotes braseados, ensalada verde y pure de manzanas al cardamomo. Bs. 124

	BIFE ANGOSTO MONTADO
	Argentino, montado con huevo frito, chorrellana criolla y papas fritas. Bs. 144

	BIFE ANGOSTO
	Argentino, con mantequilla de especies, gajos de papa y ensalada mixta. Bs. 144

	PICANHA
	Punta de “S” jugosa. Con yuca o papa frita. Salsa criolla, llajua, mayonesa de huacataya. Bs. 92

	MEDALLONES TRES PIMIENTAS
	Filete de lomo en salsa de tres pimientas con  verduras salteadas y papas fritas. Bs. 124

	MUSLOS DE POLLO A LA PARMESANA
	Muslos a la plancha con salsa cremosa de parmesano, papas en costra y verduras verdes. Bs. 108

	PECHUGA DE POLLO CON SABORES DE CASA
	Zanahorias, cebolla caramelizada y pure de papas. Bs. 108


	MENÚ INFANTIL
	FILETE DE RES
	MUSLOS DE POLLO
	MILANESA DE RES O POLLO
	SPAGHETTI A LA BOLOGNESA
	SPAGHETTI O PENNE

	POSTRES
	COULANT DE CHOCOLATE
	Bizcocho con corazón liquido de chocolate amazónico al 70%, cardamomo y crema de Amaretto. Bs. 45

	CREME BRULÉE
	Natilla caramelizada y helado de frutilla. Bs. 38

	EXPLOSIÓN DE CHOCOLATE
	Bizcocho húmedo de chocolate, praliné de pistacho y almendras, mousse de moka y sopa de damasco. Bs. 38

	CHEESECAKE
	Al horno con frutos rojos y helado de yogurt. Bs. 38

	BUÑUELOS DE CHOCOLATE
	Con helado de coco y frutillas laminadas.  Bs. 38

	AFOGATTO
	Helado de Vainilla, café expreso, almendra tostada  y shot de Frangelico. Bs. 38

	TRIO SORBETES
	Manzana con Espumante, maracuyá con Vodka y limón con Singani. Bs. 38

	HELADOS ARTESANALES
	Tres sabores. Bs. 36


	YERBABUENA.CG

