


Yerba Buena Restaurante es el retrato íntimo
de un equipo de personas apasionadas,

que busca sorprender con sabores y sensaciones
a partir de ingredientes de primera calidad.

Para nosotros resulta insustituible la magia de comer
en un restaurante, es así que, desde la acogida

a nuestros comensales, hasta la organización de la cocina
 y la sala, ponemos nuestro mejor esfuerzo

en crear una experiencia memorable.

Gracias por elegirnos para compartir
 esta experiencia con nosotros.

¡buen apetito!



ENTRANTES

V E R D U R A S  G R I L L A D A S

C O C K T A I L  D E  L A N G O S T I N O S
Con palta en gajos y salsa Golf de la casa.
Bs. 88

P U L P O  A  L A  B R A S A
Chutney de mango, papitas nativas y mojo de
Wacataya.
Bs. 86

O S T I O N E S  G R A T I N A D O S
Con crema de espinaca, leve chimichurri y parmesano.
Bs. 88

C E V I C H E

De Surubí marinado al momento, leche de tigre, ají
mirasol, choclo y camote.
Bs. 78

CREMAS

C R E M A  D E  L E N T E J A S

Tocino crujiente.
Bs. 48

C R E M A  D E  C A L A B A Z A

Curry y leche de coco.
Bs. 48

C R E M A  D E  V E R D U R A S

Puerro, zucchini, zanahoria y papa.
Bs. 48

D I E T A  D E  P O L L O

Con verduras.
Bs. 58

Cogollo de lechuga escarola, alcachofas, calabacines,
berenjenas y tomates grillados.
Queso azul y nueces con aderezo Balsámico.
Bs. 62



S P A G H E T T I  C O N  M A R I S C O S

Langostinos, pulpo y calamar con salsa rosa de tomate
y crema de leche.
Bs. 152

P E N N E  R I G A T E
Verduras grilladas, tomates cherry, albahaca y
mascarpone.
Bs. 92

R I S O T T O
Diferentes hongos y verduritas.
Bs. 88

L A S A Ñ A  B O L O G N E S A

Ragú de carne, bechamel y parmesano
Bs. 88

T R U C H A  C O N F I T A D A

A la mantequilla con alcaparras y verduras grilladas.
Bs. 138

S A L M Ó N  G R I L L E
Con Ratatouille y germinados
Bs. 152

C U R R Y  D E  S U R U B Í

Leche de coco, mango y albahaca. Levemente picante.
Arroz con sésamo negro.
Bs. 116

L A N G O S T I N O S  A L  C O G N A C

En salsa de Cognac, habitas tiernas con vinagreta de
hinojo y arroz.
Bs. 154

L A N G O S T I N O S  T H A I

Glaseados en Sriracha, soya, ajo y jengibre. Ensalada
fresca y bastones de camote.
Bs. 154

PASTAS Y ARROCES

PESCADOS Y MARISCOS



B I F E  A N G O S T O  M O N T A D O
Argentino, montado con huevo frito, chorrellana criolla
y papas fritas.
Bs. 144

B I F E  A N G O S T O
Argentino, con mantequilla de especies, gajos de papa
y ensalada mixta.
Bs. 144

P A L E T I L L A  D E  C O R D E R O
Deshuesada con salsa de romero, pisto de verduras,
papas arrugadas con mojo de menta y ajo.
Bs. 124

P O L L O  A  L A  C A C C I A T O R E
Salsa de tomates de la casa, champiñones, aceitunas
verdes y alcaparras. Papas en costra y espárragos grillados
Bs. 108

P E C H U G A  D E  P O L L O  C O N  S A B O R E S  D E  C A S A
Zanahorias, cebolla caramelizada y pure de papas.
Bs. 108

M E D A L L O N E S  T R E S  P I M I E N T A S
Filete de lomo en salsa de tres pimientas con
verduras salteadas y papas fritas.
Bs. 124

CARNES





H E L A D O S  A R T E S A N A L E S

Tres sabores.
Bs. 36

A F O G A T T O

Helado de Vainilla, café expresso, almendra tostada
 y shot de Frangelico
Bs. 38

C R E M E  B R U L É E

Natilla caramelizada y helado de frutilla.
Bs. 38

C H E E S E C A K E

Al horno con frutos rojos y helado de yogurt.
Bs. 38

T R I O  S O R B E T E S

Manzana con Espumante, maracuyá con Vodka
y limón con Singani.
Bs. 38

POSTRES



F I L E T E  D E  R E S

A la plancha con salsa de carne y papas fritas.
Bs. 72

M U S L O S  D E  P O L L O

A la mantequilla de limón con papas fritas.
Bs. 72

S P A G H E T T I  O  P E N N E

M I L A N E S A  D E  R E S  O  P O L L O

Con papas fritas, arroz o verduras.
Bs. 72

S P A G H E T T I  A  L A  B O L O G N E S A
Bs. 72

MENÚ INFANTIL

En salsa blanca con jamón y champiñones
En salsa de tomate con tocino.
Bs. 68


