Restaurante



ENTRANTES

VERDURAS GRILLADAS

Cogollo de lechuga escarola, alcachofas, calabacines,
berenjenas y tomates grillados.
Queso azul y nueces con aderezo Balsamico.

TRILOGIA DE PALMITOS NATURALES
Cappuccino de palmito, grillado con langostino y en
ceviche.

BROCHETA DE VERDURAS ANTICUCHADAS
De palmito, camote, alcachofa y cebolla. Choclo y palta
con cilantroy limén.

COCKTAIL DE LANGOSTINOS
Con palta en gajos y salsa Golf de la casa.

VITELLO TONNATO
Clasico italiano. Filete de res laminado con salsa de
atun y alcaparras. Ensalada verde.

PULPO A LA BRASA
Chutney de mango, papitas nativas y mojo de
Wacataya.

LANGOSTINOS Y ALCACHOFAS
Crema de ajo blanco con almendras tostadas y gajos de
naranja.

OSTIONES GRATINADOS
Con crema de espinaca, leve chimichurriy parmesano.

CEVICHE
De Surubi marinado al momento, leche de tigre, aji
mirasol, choclo y camote.

MARISCAL PADILLA
Langostinos, calamar y pulpo salteados en aceite de
oliva con ajo, aji de padilla y laurel.



CREMAS

CREMA DE LENTEJAS
Tocino crujiente.

CREMA DE CALABAZA

Curry y leche de coco.

CREMA DE VERDURAS

Puerro, zucchini, zanahoria y papa.

DIETA DE POLLO

Con verduras.

PASTAS Y ARROCES

SPAGHETTI CON MARISCOS
Langostinos, pulpo y calamar con salsa rosa de tomate
y crema de leche.

PAPPARDELLE
Salvia, ajo y oliva con puntas de esparragos frescos.

SPAGHETTI A LA PUTTANESCA
Salsa de tomate, anchoas, aceitunas negrasy
alcaparras. Levemente picante.

PENNE RIGATE
Verduras grilladas, tomates cherry, albahaca y
mascarpone.

RISOTTO
Diferentes hongos y verduritas.

ARROZ CAMPESTRE
Morcilla, portobellos, alcachofas, romero, cerveza negra
y huevo frito.



PESCADOS Y MARISCOS

PEJERREY TOSCANA
Base salsa de tomate con alcaparras y aceitunas
negras. Papas salteadas con perejil.

TRUCHA CONFITADA
A la mantequilla con alcaparras y verduras grilladas.

TRUCHA PAPILLOTE AL MOSCATEL
Con papas cocidas.

SALMON GRILLE
Medio cocido con cremoso de alcachofas, habitas

tiernas y vinagreta de hinojo.

SALMON A LA NARANJA
Puerros confitados, pulpa de berenjenas, spatzle y
almendras tostadas.

CURRY DE SURUBI
Leche de coco, mango y albahaca. Levemente picante.
Arroz con sésamo negro.

LANGOSTINOS THAI
Glaseados en Sriracha, soya, ajo y jengibre. Ensalada
fresca y bastones de camote.

AJI DE LANGOSTINOS
Tipo peruano con arroz al vapor.

CHUPE DE MARISCOS Y SURUBI
Sopa levemente especiada y picante.

ARROZ CRIOLLO CON MARISCOS
Langostinos, pulpo y calamar, cilantro, choclo y
calabaza. Alioli de rocoto.



CARNES

COCHINILLO CRUJIENTE ;
Asado a baja temperatura, puré de manzanas, camotes |
braseados y su ensalada.

COSTILLAS DE CERDO ADOBADAS
Crema de cebolla ahumada, compota de perasy
Mmanzanas con especias. Bastones de camote.

BIFE ANGOSTO MONTADO
Argentino, montado con huevo frito, chorrellana criolla
y papas fritas.

BIFE ANGOSTO
Argentino, con mantequilla de especies, gajos de papa
y ensalada mixta.

MEDALLONES TRES PIMIENTAS
Filete de lomo en salsa de tres pimientas con verduras
verdes salteadas y papas fritas.

FILETE DE RES AL TOMILLO
Medallones de lomo en salsa de tomillo, papa rustica
con repollo. Salteado de verduras al wok.

DUO DE PATO
Pechuga media cocida y muslo confitado con hongos,
cebolletas glaseadas y ajos confitados. Papas salteadas.

PALETILLA DE CORDERO
Deshuesada con salsa de romero, pisto de verduras,
papas arrugadas con mojo de mentay ajo.

PIERNA Y MUSLO DE POLLO PONZU
Marinados en salsa citrica asiatica. Arroz y almendras.

PECHUGA DE POLLO CON SABORES DE CASA
Zanahorias, cebolla caramelizada y pure de papas.



POSTRES

—_——

EXPLOSION DE CHOCOLATE
Bizcocho, Praline de pistacho y almendras, mousse de
moka y sopa de damasco.

CREME BRULEE
Natilla caramelizada y helado de frutilla.

BUNUELOS DE CHOCOLATE
Con helado de coco y frutillas laminadas.

CHEESECAKE
Al horno con frutos rojos y helado de yogurt.

CEREZA Y CHOCOLATE
Bizcocho de chocolate, crema inglesa y helado de
cerezas.

MASCARPONE Y CAFE
Crema de mascarpone con bizcocho de almendras,

pistacho y helado de café.

TARTARE DE FRUTAS
Frutas tropicales con espuma de coco y sorbete
de limén.

TRIO SORBETES
Manzana con Espumante, maracuya con Vodka
y limén con Singani.

HELADOS ARTESANALES
Tres sabores.

MENU INFANTIL

FILETE DE RES
A la plancha con salsa de carne y papas fritas.

MUSLOS DE POLLO
A la mantequilla de limén con papas fritas.

MILANESA DE RES O POLLO
Con papas fritas, arroz o verduras.

LASANA
De carne a la bolonesa.

ESPAGUETI O PENNE
En salsa blanca con jamén y champifones
En salsa de tomate con tocino.



